CHEFS LIEBLING.

m HOCHSTE SCHNITTHALTIGKEIT DANK BESTEM
CHROM-MOLYBDAN-STAHL

m ERMUDUNGSFREIES UND RUTSCHSICHERES ARBEITEN
m UNTERSTUTZT HACCP DURCH FARBIGE MESSERGRII
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KOCHMESSER VON GIESSER

Alle unsere Messer bestehen aus hochwertigsten Materialien, die auf
das Sorgfdltigste verarbeitet werden. Hohe Standzeiten und geringer
Verschleild der Klingen durch die Hartung (Harte 56 HRC Rockwell) im
modernen Vakuumverfahren. Der ballige Grundschliff ermdglicht eine

gleichbleibende, hohe Belastung und leichtes Nachscharfen der @ GI E Ss E R
Schneide. Fiir jeden Schnitt gibt es das passende Handwerkszeug im

vielfdltigen Programm vom Messerspezialisten. Hohe Produktsicher-

heit und Hygiene durch Erfiillung aller bekannten gesetzlichen

Normen und Vorschriften. www.giesser.de

MADE IN GERMANY





