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Pressemitteilung 

PrimeLine Chef – ideal für die Gastronomie

Die Firma GIESSER MESSER setzt sich permanent dafür ein, ihre Produkte konsequent und kontinuierlich weiterzuentwickeln und zu verbessern. Nun 

wurde die bereits in der Lebensmittel verarbeitenden Industrie sehr erfolg-  reiche Messerserie PrimeLine für die Gastronomie perfektioniert:

Der Griff aus einem sehr weichen und rutschsicheren Kunststoffmaterial ist ergonomisch geformt, liegt angenehm in der Hand und schont dank seiner Flexibilität Sehnen und Gelenke. Ein Kern aus hartem Kunststoff macht 

PrimeLine Chef dennoch absolut stabil. Der Übergang vom Griff zur Schneide 

ist abgewinkelt, was das Nachschärfen der Klinge sehr einfach macht. Ein weiteres Merkmal der Messer aus der PrimeLine Chef-Serie ist die fortlaufende Nummerierung der Klingen; jedes Messer der Serie kann perfekt zugeordnet 

und nachverfolgt werden.
Alle PrimeLine Chef-Messer tragen das Sanitized® Silver-Qualitätssiegel; es steht für die antimikrobielle Hightech-Ausrüstung auf Silber-Basis. Sanitized® Silver verhindert wirksam und dauerhaft die Entstehung von Bakterien und Schimmel und sorgt so für mehr Hygiene und Sicherheit in der Fleischwirtschaft. Das Risiko der Kreuzkontamination wird stark vermindert. Selbstverständlich entspricht PrimeLine mit dermatologisch geprüfter und antiallergischer Sanitized® Silver-Ausrüstung der aktuellen Lebensmittel-Bedarfsgegenständeverordnung.

Die Messerserie PrimeLine Chef von GIESSER ist im Fachhandel erhältlich.

Weitere Produktinfos unter: www.giesser.de
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