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Das Steakbesteck von GIESSER, einem der führenden Hersteller von Messern und Zube-
hör für die Lebensmittel verarbeitende Industrie und Gastronomie, ist ideal für gegrill-
tes Fleisch mit knuspriger Kruste. Und deshalb genau in den Restaurants das richtige 
Werkzeug, wo edles Fleisch auf hohem Niveau zubereitet und serviert wird. Ebenso wie 
Gäste in Feinschmeckerrestaurants werden auch Grillfans dieses unverzichtbare Besteck 
zu schätzen wissen.

Die besonders scharfe Klinge des Steakmessers aus hochwertigem Spezialstahl hat einen 
gezahnten Schliff und packt auch Fleischstücke mit harten Krusten sicher an. Der drei-
fach genietete Griff in ergonomischer Form liegt stabil in der Hand. Steakmesser und 
-gabel sind in drei verschiedenen Griffmaterialien erhältlich:

-	 Pflegeleichtes, spülmaschinengeeignetes POM-Kunststoffmaterial 
	 (Messer 8750 z 12 p, Gabel 9450 p) 

-	 Widerstandsfähiges, hartes Palisanderholz (Messer 8750 z 12, Gabel 9450)

-	 Feuchtigkeitsabweisendes Olivenholz (Messer 8750 z 12 o, Gabel 9450 o) 

Steakmesser und -gabel sind sowohl einzeln als auch im 2er-Set (9751) mit einem Mes-
ser und einer Gabel oder in der 4er-Geschenkbox aus Metall (9750) mit je zwei Messern 
und Gabeln lieferbar.

Mehr Informationen zum GIESSER-Steakbesteck erhalten Sie bei Ihrem Fachhandels-
partner oder senden Sie eine E-Mail an info@giesser.de
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