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DAS MEISTERSTUCK.

Die aus einem Stiick geschmiedete Klinge weist einen besonders hohen Kohlenstoffgehalt
Ractlut

von 0,55% auf und wird im Vakuum auf 56,5 Rockwell gehdrtet. Das Ergebnis: extreme Scharfe,
WY W v el aulergewdhnlich lange Schnitthaltigkeit und vollige Rostbestandigkeit.
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DAMIT WERDEN STERNE ERKOCHT.
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Die {iberaus ergonomisch gestaltete Form des Griffs mit abgerundeten Kanten passt sich
der Hand beim Schneidevorgang optimal an. Der Griff liegt sicher in der Hand und erlaubt , nﬂﬂ*nl I‘
eine iiberdurchschnittlich schnelle und sehr prazise Schnittfiihrung. — 22" XA LA




PERFEKTE WELLEN.
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ERGONOMIE VOM FEINSTEN.

. X
.‘ ‘/\

. ‘f‘s‘ ‘e .
s ]

II 1
2O o)

<o i (e

Perfekt ist BestCut nicht nur im Design mit dem sanft gerundeten, mattschwarzen Griff. Die
Perfektion kann man auch spiiren: Durch die optimale Balance von Klinge und Griff liegt BestCut

hervorragend in der Hand und ermdglicht ein duBerst komfortables und ermiidungsfreies Arbeiten
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8640-8 | OFFICEMESSER
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8640-10 | OFFICEMESSER

8640 w 10 | OFFICEMESSER WELLE

8643-6 | TOURNIERMESSER
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8661 w 25 | UNIVERSALMESSER WELLE

8663-15 | AUSBEINMESSER

8664-18 | FILIERMESSER

8670-15 | TRANCHIERMESSER

8670-20 | TRANCHIERMESSER
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8680-20 | KOCHMESSER

8680-23 | KOCHMESSER

8680-25 | KOCHMESSER

8680 w 25 | KOCHMESSER WELLE
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8681-20 | KOCHMESSER
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8290 s/m/l | MAGNET-KLINGENSCHUTZ
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9970 s | SCHARFSTEIN
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8610 p 16 | GABEL
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9892 b9 bc | MESSERBLOCK

SIE HABEN DIE WAHL:

Die BestCut-Serie umfasst insgesamt 17 verschiedene Messer mit unterschiedlichen Klingenarten,
-formen und -ldngen fiir jeden Arbeitsbereich. Damit Ihre BestCut-Messer lange scharf bleiben,
sollten die Klingen geschiitzt und regelmaRig nachgescharft werden.
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Als einer der weltweit filhrenden Hersteller
von Qualitdtsmessern und -zubehor fiir
professionelle Anwender fertigt GIESSER
taglich mehr als 6.000 Profimesser am
Standort Winnenden. Das vielfdltige
Produktsortiment umfasst 2.500 ge-
schmiedete oder gestanzte Messer sowie
Zubehor fiir die Gastronomie und die
Lebensmittel verarbeitende Industrie.
GIESSER-Produkte zeichnen sich durch
hervorragende Materialien und erstklassige
Verarbeitung aus und bieten fiir jede
Anforderung das richtige Werkzeug.

Alle BestCut-Messer sind zu 100 % made
in Germany.

Raiffeisenstrale 15
DE-71364 Winnenden

Telefon +49(0)7195/1808-0
Telefax +49(0)7195/6 4466
E-Mail . info@giesser.de

www.giesser.de
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