
ES  I S T  KE IN  MESSER .

E S  I S T  DER  WAHNS INN .



CHEFSACHE .



DAS  ME I S TERSTÜCK .

Die aus einem Stück geschmiedete Klinge weist einen besonders hohen Kohlenstoffgehalt 
von 0,55% auf und wird im Vakuum auf 56,5 Rockwell gehärtet. Das Ergebnis: extreme Schärfe, 
außergewöhnlich lange Schnitthaltigkeit und völlige Rostbeständigkeit.



HÖLLENSCHARF.



DAMIT  WERDEN  S T ERNE  ERKOCHT.

Die überaus ergonomisch gestaltete Form des Griffs mit abgerundeten Kanten passt sich 
der Hand beim Schneidevorgang optimal an. Der Griff liegt sicher in der Hand und erlaubt 
eine überdurchschnittlich schnelle und sehr präzise Schnittführung.



PERFEKTE  WELLEN .



ERGONOMIE  VOM  FE INSTEN .

Perfekt ist BestCut nicht nur im Design mit dem sanft gerundeten, mattschwarzen Griff. Die 
Perfektion kann man auch spüren: Durch die optimale Balance von Klinge und Griff liegt BestCut 
hervorragend in der Hand und ermöglicht ein äußerst komfortables und ermüdungsfreies Arbeiten. 



8 6 4 0  w  1 0  |  O F F I C E M E S S E R  W E L L E

8 6 4 0 - 1 0  |  O F F I C E M E S S E R

8 6 4 0 - 8  |  O F F I C E M E S S E R

8 6 4 3 - 6  |  T O U R N I E R M E S S E R

8 6 6 1  w  2 5  |  U N I V E R S A L M E S S E R  W E L L E

8 6 6 3 - 1 5  |  A U S B E I N M E S S E R

8 6 6 4 - 1 8  |  F I L I E R M E S S E R

8 6 7 0 - 1 5  |  T R A N C H I E R M E S S E R

8 6 7 0 - 2 0  |  T R A N C H I E R M E S S E R

8 6 7 0  w  2 0  |  K O C H M E S S E R  W E L L E

8 6 8 0 - 2 3  |  K O C H M E S S E R

8 6 8 0  w  2 5  |  K O C H M E S S E R  W E L L E

8 6 8 1 - 1 8  |  K O C H M E S S E R

8 6 8 1 - 2 0  |  K O C H M E S S E R

8 2 9 0  s / m / l  |  M A G N E T - K L I N G E N S C H U T Z

9 8 9 2  b 9  b c  |  M E S S E R B L O C K9 9 7 0  s  |  S C H Ä R F S T E I N

6 8 0 0  |  M A G N E T L E I S T E

8 2 9 1  l  1 0  |  M E S S E R T A S C H E

Die BestCut-Serie umfasst insgesamt 17 verschiedene Messer mit unterschiedlichen Klingenarten, 
-formen und -längen für jeden Arbeitsbereich. Damit Ihre BestCut-Messer lange scharf bleiben, 
sollten die Klingen geschützt und regelmäßig nachgeschärft werden.

S I E  HABEN  D I E  WAHL :

8 6 1 0  p  1 6  |  G A B E L

9 9 2 2 - 2 5  |  W E T Z S T A H L
8 6 8 0 - 2 5  |  K O C H M E S S E R

8 6 7 0 - 2 5  |  T R A N C H I E R M E S S E R

8 6 8 0 - 2 0  |  K O C H M E S S E R



J O H A N N E S  G I E S S E R
M E S S E R F A B R I K  G M B H

Raiffeisenstraße 15
DE-71364 Winnenden

Telefon +49(0)71 95/18 08-0
Telefax  +49(0)71 95/6 44 66
E-Mail   info@giesser.de

www.giesser.de

Als einer der weltweit führenden Hersteller 
von Qualitätsmessern und -zubehör für 
professionelle Anwender fertigt GIESSER 
täglich mehr als 6.000 Profimesser am 
Standort Winnenden. Das vielfältige 
Produktsortiment umfasst 2.500 ge-
schmiedete oder gestanzte Messer sowie 
Zubehör für die Gastronomie und die 
Lebensmittel verarbeitende Industrie. 
GIESSER-Produkte zeichnen sich durch 
hervorragende Materialien und erstklassige 
Verarbeitung aus und bieten für jede 
Anforderung das richtige Werkzeug.

Alle BestCut-Messer sind zu 100 % made 
in Germany.


