
FISCHMESSER – IDE AL FÜR  
JEDE SCHNEIDAUFGABE
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Selbst bei feuchten Händen  

bieten unsere Fischmesser  

sicheren Halt und garantieren  

maximale Rutschsicherheit.

UNSERE FISCHMESSER – DIE IDE ALE WAHL FÜR  
DIE VERARBEI TUNG VON FISCHEN.
Unsere hochwertigen Fischmesser und Zubehör- 

produkte sind die perfekte Wahl für Profis und 

Hobbyköche. Präzise, scharfe Klingen ermöglichen 

filigranes Filetieren und die kraftvolle Bearbeitung 

ganzer Fische. 

Ergonomische Griffe sorgen für sicheren Halt –  

selbst bei Nässe. Langlebigkeit, Hygiene und  

Zuverlässigkeit sind unser größtes Anliegen:  

So wird die Fischverarbeitung effizient und  

komfortabel.

„Wir hören zu.  

Der Dialog mit unseren  

Kunden inspiriert uns, 

unsere Produkte stetig  

zu verbessern und  

weiterzuentwickeln.“

Hermann Giesser

GIESSER – PRÄZISION UND QUALI TÄT  
SEI T GENERAT IONEN 

Hochwertige Materialien wie speziell gehärteter 

Edelstahl und perfekt geformte Griffe sorgen für 

müheloses Schneiden und höchsten Komfort.

Ein Partner für Profis rund um den Globus:  

GIESSER-Messer sind in über 105 Ländern im  

täglichen Einsatz und gelten als unverzichtbare 

Werkzeuge. Mit unserem engagierten Team von  

120 Mitarbeitenden stellen wir jeden Tag etwa  

15.000 Messer her – immer in bewährter Qualität.

Egal für welchen Einsatzbereich – entdecken Sie 

unser Sortiment und erleben Sie Perfektion, die man 

spürt – mit GIESSER, Ihrem Partner für exzellente 

Schneidwerkzeuge.

          Seit rund 250 Jahren setzen wir Maßstäbe in  

der Herstellung von Messern und Zubehör. Ob für  

die Fleischverarbeitung, die Gastronomie oder den  

Haushalt – GIESSER steht weltweit für perfekte  

Kombination aus Tradition, Innovation und  

handwerklicher Exzellenz. 

Unsere Messer überzeugen auf ganzer Linie:  

Außergewöhnlich scharf, extrem langlebig und  

ergonomisch durchdacht. Jedes Stück wird mit Liebe 

zum Detail gefertigt – von erfahrenen Fachkräften 

und mit modernsten Technologien. 

Eine Erfolgsgeschichte
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1776 setzte Johannes  
Giesser den Grundstein für 
das Traditionsunternehmen 
GIESSER und begann  
mit der handwerklichen 
Herstellung von Messern  
und Schneidwaren.

GIESSER erweitert und 
optimiert das Produkt- 
sortiment stetig und  
bietet für jeden Schnitt  
das passende Werkzeug.

Eröffnung eines Stahlwaren- 
Fachgeschäfts mit Produktions-
werkstatt und Eintrag in das 
Handelsregister. Ab 1934  
Herstellung von Handmessern 
mit feststehender Klinge.

Der Neubau in Winnenden- 
Hertmannsweiler wird bezogen.

Der erste Erweiterungsbau 
der Firma Johannes Giesser 
Messer wird eingeweiht.

Giesser produziert zu  
100% mit Ökostrom.

Die erste Vakuumhärtungs-
anlage bringt eine erhebliche 
Qualitätsverbesserung.  
Durch sie wird die Schnitt- 
haltigkeit der Klingen um ein 
Vielfaches verlängert.

Klimatisierung der Gebäude 
nur noch mit eigener 
Abwärme, keine Verwendung 
fossiler Brennstoffe mehr.



Unsere Fischmesser

2105

2275
Fischfiliermesser

Abhäutemesser

2285
Fischfiliermesser

12250 

2505
Ausbeinmesser
Klinge: mittel

18cm | 7" 21cm | 81/4"

18cm | 7" 21cm | 81/4"

13cm | 5" 15cm | 6"

18cm | 7" 3235 z

4025 wwl 

7365

6005

Filiermesser
Klinge: flexibel

Zuschneidemesser

15cm | 6"

Fischschuppenmesser

Schlachtmesser
Kullenschliff

21cm | 81/4"

21cm | 81/4"

18cm | 7"

24cm | 91/2"

24cm | 91/2"

20cm | 73/4"

27cm | 101/2"

27cm | 101/2" 30cm | 113/4"

18cm | 7"3057 f
Kabeljaufiliermesser

54

Ausbeinmesser
Klinge: mittel

15cm | 6"13cm | 5"



8315 wsp

8455 w
Zuschneidemesser
Wellenschliff

Gemüsemesser   
Wellenschliff

8475
Messerschärfer

8475 wwl
Lachsmesser
Klinge: flexibel
Kullenschliff

9505 k
Fischschere

8cm | 31/4" 10cm | 4"

31cm | 121/4"

31cm | 121/4"

31cm | 121/4"

9516

9518

9551
Hummerzange

Fischgrätenpinzette

Fischschupper

9515
Fischgrätenzange

23cm | 9"
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Unsere Fischmesser

9590 mf 8247
Stechschutzhandschuh
Fäustling

Austernöffner

6cm | 21/4"



JOHANNES GIESSER
MESSERFABRIK GMBH

Johannes-Giesser-Straße 1
DE-71364 Winnenden . Germany

Telefon	 +49(0)71 95/18 08-0
Telefax	 +49(0)71 95/6 44 66
E-Mail        info@giesser.de

	     Alle Produkte der Johannes Giesser Messerfabrik  
	     finden Sie auch unter www.giesser.de

Technische oder optische Änderungen, Satz- und Druckfehler vorbehalten.  
Farbabweichungen bei den Produkten aus drucktechnischen Gründen möglich.


